FERRARI MAXIMUM BLANC FERENRToARl

DE BLANCS

Blanc de Blancs dotato di una grande finezza, personalita e fragranza, questo frentodoc & pure Chardonnay di montagna,

che rende perfetto ogni brindisi che voglia celebrare i momenti # 1o heMaximum.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ASPETTO

Giallo paglicrino ur
[P1ROUMO

Di grande intensita, con piacevoli note fruttate, in cui si riconoscono sentori di crosta di pane e nocciola.
GUSTO

Fresco e di grande lincsza, rende il sorso invilanle od appagante. || linale regala slumalure di agrumi ¢ sensaszioni minerali.

GRADAZIONE ALCOLICA

172.5% vol

DENOMINAZIONE

Trentodoc

FORMATI DISPONIBILI
DOSAGGIO 03751 0,750 15l
Brut

TEMPERATURA DI SERVIZIO

8°C

UVE

!’djj,‘/‘t’,, Ccon v;’demm’xa rigorosamente
Cewi et e 1 HEOTearen CALICE CONSIGLIATO

manuale
Calice Grand Cru a lorma Tulipano

FERRARI

AFFINAMENTO

Un minimo di 24 mesi sui lieviti

PRIMO ANNO DI PRODUZIONE

1991

VINIFICAZIONE

Acciaio

W
22K N

FERRARI

MAXIMUM =

LINEA MAXIMUM
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